
MEATLAMB 1 Dpto. Calidad

Sabor y olor característico.

Información nutricional por 100g. Hidratos de carbono 5,8 g.
Valor energético 631 KJ/149 Kcal. Azúcares 0,7 g.
Ácidos grasos saturados 0,5 g. Proteínas 28,1 g.
Grasas totales 1,5 g. Sal 1 g.

No contiene alérgenos.

Mediante etiqueta adhesiva en cada bolsa: Lote:
Registro de fabricación y administración:

Transporte
<-18ºC.

Fecha de consumo preferente:  12 meses desde su congelación.

CARACTERÍSTICAS DEL PRODUCTO
Descripción del producto:   

Categoría comercial: Carret de lechal.

Carret de cordero lechal, adobado, especiado y salpimentado, sometido a tratamiento térmico 
a baja temperatura. 

MEATLAMB FICHA TÉCNICA
Calle Puerto de Pajares,8 28919 Leganés, 

Madrid. Telf. 625584423 CARRET DE LECHAL CONFITADO

Características Organolépticas: 
Características Físico-Químicas: Típicas del producto.

Aerobios mesófilos a 30º <10 Clostridium ausencia/25g
Enterobacterias <100 Staphylococcus aureus <100 
E.coli ausencia/25g
Salmonella ausencia/25g

Criterios Microbiológicos: 

CONDICIONES DE CONSERVACIÓN: TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO
Lote por producción semanal.

INFORMACIÓN DE TRAZABILIDAD

Características Nutricionales:

INFORMACIÓN DE VENTA

INFORMACIÓN DE LA ETIQUETA
Producto de peso variable fabricado por 40.015023/ZA

Ingredientes: Carret de cordero lechal, sal, aceite de oliva virgen extra (1%) (variedad
arbequina), pimienta negra, especias.

Alergenos:

VIDA ÚTIL

CONDICIONES DE USO

FORMATOS DE PRESENTACIÓN

Almacenamiento
En congelación  <-18ºC.

Población general. Descongelar antes de cocinar.
Producto: SIN GLUTEN, SIN LACTOSA.
Deben tomar precauciones las personas alérgicas a alguno de los ingredientes de este producto.

INFORMACIÓN DEL PROCESO
Adobado, envasado al vacio en piezas enteras, cocción a 78ºC durante 12 horas, abatimiento a 4ºC en tiempo máximo de
120 minutos, emapaquetado y congelación.

Envasado al vacío por unidad, empaquetado en cajas de 4 unidades.
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CARRET DE LECHAL CONFITADO
FOTOS DEL PRODUCTO

MEATLAMB FICHA TÉCNICA
Calle Puerto de Pajares,8 28919 Leganés, 

Madrid. Telf. 625584423

FICHA LOGISTICA 

TIPO DE CAJA B1

PESO MEDIO POR CAJA 5 KG. CAJAS POR PALET

TIPO PALET EUROPEO 

UDS POR CAJA 4 CAJAS POR BASE DE PALET

ETIQUETADO - LABEL
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Hidratos de carbono 5,8 g.

CARACTERÍSTICAS DEL PRODUCTO
Carret de cordero lechal, adobado, especiado y salpimentado, sometido a tratamiento térmico 
a baja temperatura. 

Clostridium ausencia/25g
Staphylococcus aureus <100 

CONDICIONES DE CONSERVACIÓN: TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO
Lote por producción semanal.

INFORMACIÓN DE TRAZABILIDAD

INFORMACIÓN DE VENTA

INFORMACIÓN DE LA ETIQUETA
Producto de peso variable fabricado por 40.015023/ZA

Carret de cordero lechal, sal, aceite de oliva virgen extra (1%) (variedad
arbequina), pimienta negra, especias.

VIDA ÚTIL

CONDICIONES DE USO

FORMATOS DE PRESENTACIÓN

Población general. Descongelar antes de cocinar.
Producto: SIN GLUTEN, SIN LACTOSA.
Deben tomar precauciones las personas alérgicas a alguno de los ingredientes de este producto.

INFORMACIÓN DEL PROCESO
Adobado, envasado al vacio en piezas enteras, cocción a 78ºC durante 12 horas, abatimiento a 4ºC en tiempo máximo de
120 minutos, emapaquetado y congelación.

Envasado al vacío por unidad, empaquetado en cajas de 4 unidades.



MEATLAMB 4 Dpto. Calidad

FECHA 27/10/2022
Rev.1 
Ft.

FOTOS DEL PRODUCTO

FICHA LOGISTICA 

EUROPEO 

ETIQUETADO - LABEL


