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Alitas de pollo asadas Tex Mex
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Alitas de pollo marinadas, sazonadas, pre-fritas, cocinadas totalmente y congeladas IQF.

1. INFORMACION

ORIGEN: Europa “

ORIGEN M. PRIMA: UEynoUE
CALIBRE: Sin calibrar
TEMPERATURA: -18°C

DECLARACIONES:

INGREDIENTES: Alitas de polo marinadas (97%) {alitas de pollo (79%), agua (13%), mezcla de aditivos y saborizantes [sirope de glucosa,
emulsionantes (trifosfatos, polifosfatos), espesante (algas Euchema procesadas), sal, antioxidante (eritorbato de sodio), extracto
de levadura], sal, mezcla de pimentén (pimentén en polvo, extracto de pimentén), mezcla de extracto de especias [maltodextrina,
extracto de especia (chilli)]}, aceite de girasol.

2. MEDIDAS

MEDIDAS: No calibradas PESO: 20-40g (peso aproximado)
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3. CRITERIOS MICROBIOLOGICOS

Conforme al Reglamento (CE) n° 2073/ 2005 y posteriores modificaciones y de acuerdo al plan del proveedor

Recuento total aerobios:| N/A Staphylococcus aureus:| N/A
Enterobacterias| N/A Salmonella:| Ausencia en 25g
E.coli:| N/A Coliformes:| N/A
Listeria Monocytogenes:| <1,0%10*2 ufc/g
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4. CRITERIOS FiSICO/QUIMICOS: N/A 5. CRITERIOS ORGANOLEPTICOS
pH: Color:| Tostado
Cenizas: Sabor:| Tipico del especiado Tex Mex
Humedad:
Textura:| Firme y crujiente
Impurezas
Plomo: .
Olor:| Tipico del producto
Cadmio:

6. CRITERIOS NUTRICIONALES

Valores nutricionales (por 100gr de producto)

IONIZACION: Producto no ionizado, conforme a la Directiva 2001-1097
OGM: No requiere etiquetaje, conforme a la Directiva 1829/2003/CE y 1830/2003/CE

7. ALERGENOS

CEREALES Y DER. GLUTEN ? CRUSTACEOS Y DERIVADOS -
HUEVOS Y DERIVADOS ? PESCADOS Y DERIVADOS -
CACAHUETES Y DERIVADOS - SOJAY DERIVADOS ?
LECHE Y DERIVADOS ? FRUTOS DE CASCARA Y DERIV. -
APIO Y DERIVADOS ? ' MOSTAZA Y DERIVADOS ?
SEMILLAS DE SESAMO Y DERIVADOS  ? SULFITOS -
ALTRAMUCES Y PRODUCTOS A BASE MOLUSCOS Y DERIVADOS

DE ALTRAMUCES - -

+ Contiene - No Contiene ? Puede contener trazas
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8. FORMATO
PRIMARIO: Bolsa plastica de PE 1Kg
SECUNDARIO: Caja de cartén PALETIZACION: Cajas Base: 16
Ud. Primarias: 5 bolsas de 1kg / Cajas Fila: 7
Dimensiones: 30x30x20cm [~ \‘/4/ Peso Neto: 560Kg
Peso Neto: 5kg Peso Bruto: 605Kg
Peso Bruto: 5,3kg
9. ETIQUETADO
IDIOMA: ESPANOL Y PORTUGUES
MARCA: IDG
10. CONSERVACION
CONDICIONES TEMPERATURA DE ALMACENAJE VIDA UTIL
Congelado -18°C Produccion +18 Meses

No volver a congelar después de descongelado

11. POBLACION SENSIBLE

No apto para alérgicos al gluten, soja, leche, huevo, apio, mostaza y semillas de sésamo y/o derivados.

12. SUGERENCIAS E IDEAS DE
EMPLEO

Sartén/Freidora: Poner el producto congelado en abundante aceite o grasa caliente aprox. 170°C durante 5-6 minutos.

Horno: Retire el envoltorio, coloque el producto congelado en una bandeja para hornear en un horno precalentado

aprox. 200°C, usar papel de hornear con una fina capa de aceite, usar conveccion de aire.

Hornear durante 20-22 minutos. Dar la vuelta al producto de vez en cuando durante el tiempo de coccion.

13. INFORMACION ADICIONAL

Industrial certificado con: IFS Food y BRC Food
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