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	PATA DE PULPO COCIDA EN SU JUGO CONGELADA
150-200 GR/PATA

	ESPECIFICACIONES DE PRODUCTO

	Ingredientes

	Pulpo  (Octopus vulgaris) de origen FAO 34

	Capturado con trampas y nasas

	Estructura y características

	Pata pulpo cocida n su jugo, congelada

	Microbiología Reg 2073/2005

	Parámetro
	n
	c
	m
	M
	Observaciones

	Listeria
	5
	0
	
	
	Ausencia en 25g

	Salmonella
	5
	0
	
	
	Ausencia en 25g

	E. coli
	5
	2
	1
	10
	Ufc/g

	Estafilococos coagulasa +
	5
	2
	100
	1000
	Ufc/g

	Pertenece a la categoría 1.3 del Reglamento 2073/2005, alimentos listos para el consumo que no pueden favorecer el crecimiento de Listeria monocytogenes no destinados a lactantes ni a usos médicos especiales

	Contaminantes 1881/2006

	Parámetro
	Contenido máximo

	Plomo
	1,0 mg/Kg

	Cadmio
	1,0 mg/Kg

	Mercurio
	0,5 mg/Kg

	Benzopirenos
	5,0 µg/Kg

	Dioxinas y PCB’s
	Suma de dioxinas
	Suma de dioxinas y PCB’s similares a las dioxinas
	Suma de PCB28, PCB52, PCB101, PCB138, PCB153 y PCB180


	
	3,5 pg/g
	6,5 pg/g
	75 ng/g

	Procesos tecnológicos

	Cocción, congelación 

	Envasado y embalaje
	Embalaje

	Caja máster con 8 estuches de cartón con 12 bolsas de cocción individual BOPA/PP

	8 estuches por caja máster.
Peso estuche: 2.1 kg Aprox
Peso caja máster: 16.8 kg Aprox
Piezas caja máster 96

	Condiciones de almacenamiento y distribución

	Almacenar y distribuir a Tª ≤ -18

	Condiciones de uso

	Descongelar en el refrigerador 24 horas antes y consumir al gusto. Una vez descongelado no volver a congelar

	Vida útil

	24 meses

	Población de destino

	No apto para alérgicos a moluscos

	Declaración de alérgenos

	Molusco

	Información nutricional

	Valores nutricionales medios ( g/100g de producto)

	Energía Kj/Kcal
	287/69

	Grasas
	0,95

	De las cuales saturadas
	0

	Hidratos de carbono
	1,43

	De los cuales azúcares
	0

	Proteínas
	13,39

	Sal
	0,06
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