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RAZON SOCIAL: CONGALSAS.L.
DIRECCION: Pol. Ind. A Tomada Parcelas 13,14 y 15. A Pobra do Caramifial 15940. A Coruiia. Espafia
TELEFONO DE CONTACTO: +34 902364646
DESCRIPCION DEL PRODUCTO
PESO NETO 1kg TU1: 9859 TU2: 970g
FORMATO 4X1
MARCA LOW FROST
NOMBRE COMERCIAL Mini Empanadilla Casera de Atin
DESCRIPCION Masa de oblea rellena de pisto (atdn, tomate, cebolla, huevo y pimiento).

PESO MEDIO/pieza
NUMERO DE PIEZAS POR BOLSA
TAMANO DE LAS PIEZAS

Ancho:
Largo:
Grosor:

% RELLENO
CODIGO DE BARRAS BOLSA
CODIGO DE BARRAS CAJA

12-14g
70-80

3,6+/-0,3cm
5+/-0,3cm
14+/-0,2cm

45% +/-2%
8411076014990
48411076014998

INGREDIENTES

RELLENO (45%): Tomate, cebolla (cebolla, aceite de oliva y sal), agua, harina de TRIGO (GLUTEN), ATUN en aceite (7%) (ATUN, aceite de girasol, sal y vinagre de vino), aceite de girasol, HUEVO,
azucar, pimiento, pan rallado [harina de TRIGO (GLUTEN), agua, sal, levadura] y sal. OBLEA (55%): Harina de TRIGO (GLUTEN), agua, manteca de cerdo, aceite de girasol, dextrosa y sal.

ALERGENOS

CONTIENE COMO INGREDIENTES:

Gluten, pescado y huevo.

CONTIENE O PUEDE CONTENER COMO TRAZAS:

VALORES NUTRICIONALES Y ENERGETICOS

VALORES MEDIOS POR 100 g:

VALOR ENERGETICO GRASAS HIDRATOS DE CARBONO PROTEINAS SAL
188,7Kcal 8,899 25,99 5,079 0,93g
789KJ

DE LAS CUALES SATURADAS DE LOS CUALES AZUCARES

2,29 59

IDENTIFICACION DEL LOTE

IDENTIFICACION DE LA FCP
FECHA DE CONSUMO PREFERENTE

LOTE/VIDA UTIL

CCCCCCAAAAMMDDLL - HHHH CCCCCC: Codigo sindnimo, AAAA: Afio fabricacion; MM: Mes fabricacion, DD: Dia fabricacion;
LL: Linea de trabajo, HHHH: Hora fabricacion.

MM/AAAA MM: Mes; AAAA : Afo.
549 dias desde la fecha de elaboracion. (18 meses)

MODO DE CONSERVACION

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO
CONDICIONES DE TRANSPORTE

Mantener a < -180C
Las del producto ultracongelado

MODO DE UTILIZACION

PREPARACION: Freir sin descongelar, en sartén o freidora, con abundante aceite muy caliente (180°C), durante 2 6 3 minutos hasta que estén doradas por igual. No introducir muchas unidades a la vez para evitar que el aceite se
enfrie. Entre tanda y tanda dejar que el aceite recupere la temperatura recomendada.

USO ESPERADO

Cocinado previo a su ¢ El

ird un minimo de 70°C durante 2'. Destinado a todo tipo de consumidores excepto lactantes y alérgicos a alguno de sus ingredientes.
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PRESENTACION DEL PRODUCTO

CODIGO INTERNO
MEDIDAS DEL ENVASE
TIPO DE ENVASE BOB. LOW FROST MINI EMPANADILLA 1KG 250X340mm 12LFRO03
EMBALAJE CAJA MINI 4 KGS 296X196X190 FRAGIL 296X196X190mm 11SIN137
PALETIZACION Palet eur 120cm x 80cm
N° de bolsas/caja 4
Ne° de cajas/palet 160
N© cajas por fila 16
N de filas 10
Ne° de kgs netos/palet 640
Altura 205cm
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
COLOR Caracteristico
SABOR Caracteristico
OLOR Sin olores extrafios
TEXTURA Suave y crujiente
CARACTERISTICAS FISICAS
TEST ESTANDAR MAXIMO MiNIMO FRECUENCIA ANALISIS LUGAR
RUPTURAS PICO 2 piezas/Kg 3 veces por turno final de linea
RUPTURAS SOLAPA 1 piezas/Kg 3 veces por turno final de linea
IRREGULARES 2 piezas/Kg 3 veces por turno final de linea
PISTO DESCENTRADO 2 piezas/Kg 3 veces por turno final de linea
MANCHAS ALREDEDOR ORIFICIOS 3 piezas/Kg 3 veces por turno final de linea
MANCHADAS 2 piezas/Kg 3 veces por turno final de linea
SIN ORIFICIO Ausencia 3 veces por turno final de linea
SIN PISTO Ausencia 3 veces por turno final de linea
MAL SELLADAS Ausencia 3 veces por turno final de linea
SELLADO DESCENTRADO 4 piezas/Kg 3 veces por turno final de linea
% de CALIDAD 90% 3 veces por turno final de linea
BOLSAS DESPEGADAS Ausencia 3 veces por turno final de linea
BOLSAS MAL FORMADAS Ausencia 3 veces por turno final de linea
BOLSAS SIN MARCAR Ausencia 3 veces por turno final de linea
CAJAS MAL FORMADAS Ausencia 3 veces por turno final de linea
CARACTERISTICAS QUIMICAS
FRECUENCIA ANALISIS LUGAR
HISTAMINA
(en atun utilizado) <200 ppm Segun plan de control de proveedores Recepcion MMPP
PLOMO
(en atun utilizado) Max. 0,3 mg/kg Segun plan de control de proveedores Recepcion MMPP
MERCURIO
(en atun utilizado) Max. 1 mg/kg Segun plan de control de proveedores Recepcion MMPP
CADMIO
(en atun utilizado) Max. 0,1 mg/kg Segun plan de control de proveedores Recepcion MMPP
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
FRECUENCIA
OBJETIVO LIMITE MUESTRA METODO DE ANALISIS LAB (I/E) ANALISIS
RECUENTO AEROBIOS MESOFILOS ufc/g: 1x10° 1x10° n=5c=2 PLATE COUNT Interno Cada lote
ENTEROBACTERIAS (lactosa +) ufc/g: 1x10° 1x10* COLI ID Interno Cada lote
E. COLI ufc/g: 1x10 1x10% COLI ID Interno Cada lote
LISTERIA MONOCYTOGENES 1x10° 1x10° MINI VIDAS Interno Cada lote
SALMONELLA spp: Ausencia/25g Ausencia/25g MINI VIDAS Interno 1 vez por semana
STAPHILOCOCCUS ufc/g 1x10 1x10% RPFA Interno Cada lote

MATERIAL GENETICAMENTE MODIFICADO

El proveedor certifica que ni este material ni, en su caso, los ingredientes que lo componen, proceden de organismos
genéticamente modificados, ni han sido contaminados con ADN o proteina genéticamente modificados.
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DATOS DEL FABRICANTE

NOMBRE CONGALSA S L.
DIRECCION Pol. Ind. A Tomada Parcelas 13,14 y 15. A Pobra do Caramifial 15940. A Corufia.
PAIS Espafia
REGISTRO SANITARIO ES 26.07741/C CE
REFERENCIAL DE CALIDAD

IFS y BRC

ETIQUETADO DEL ENVASE

04/2022 10:10
0228852020100915

ETIQUETADO DE LA CAJA

MINI. EMPANADILLAS DE ATOUN/ MINI-TONIJNPASTEITJES) TUNA MINL-TURNOVERS/ CHAUSSONS DE THON! TIEFGEKUHLTE. MINI

THUNISCITOIGTASCIEN)  SMA POSTCJCR MID TUN/ MINI PASTEIS DL ATUM/ SMA PASTLJCR MCD TONTISKMINI CMPANADILLAS DI TONNO 4:1 KG
Producto B
Fertiggericht - Frossen forkogt produkt - Produto pré-c
Una vez descongelado, no volver a congelar. Mantener a <.

product- Pre-cooked deep frozen product - Produit préfrit surgelé - Tiefgekiihites
la congelada - Fryst forkokt produkt - Prodotto precotto e surgelato.

ES
3°C./ Eenmaal ontdooid niet opnieuw invriezen. Bewaren bij <-18°C./ Do not refreeze after thawing. 26.07741/C
Store at £-18°C./ Ne jamais recongeler u n produit décongelé. A conserver a <-18°C./ Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren. Bei mindestens <-18°C lagern./ .
M3 ikke genfryses nar indholcet ef tget op. Opbevares ved <.18°C.J Nao voltar a congelar ap6s o descongelamento. Manter a <.18°C.J Nar den har tinats ska
den inte frysas igen. Hall <-18°C.J Una volta scongelato, non ricongelare. Conservare a <-18°C.

CE

PESO NETO/ NETTOGEWICHT! NET WEIGHT! POIDS NET! NETTOGEWICHT! NETTO VEGT! PESO LIQUIDO/ NETTOVIKT! PESO NETTO:
Lots

1KG

:/ Lot:i Batch:/ Lot:/ Lot Numms

Batch:/ Lote:/ Batch:/ Lotto: 0228852022082615

Consurnir preferentemente antes del fin de:/ Teh minste houdbaar tot:/ Best before end:/ A consommer de préférence

avant fin:’ Mindest haltbar bis Ende:/ Mindst holdbar tit Consumir de preferéncia antes do fim de:/ Hallbarhet: Da

consumarsi preferibilmente entro fine di:

oz | 2024 ®

Fabricado por/ Geproduceerd door:/ Produced by Produit par:/ Hergestellt durchy

Produceret for:/ Fabricado for: Tillverkad for: Prodotto da-

CONGALSA S.L., Poligono Industrial A Tomada, Avda. daTomada parcelas 13-14-15.

15940 Pobra do Garamifial. A Corufia. (ESPANA]. (01)48411076014998(15)240200(1050228852022082615
APROBACION Cliente Dpto. Calidad Dpto. Comercial
Nombre Belén Sanmartin José Ramon Nuifiez
Fecha y firma
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