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CODIGO PRODUCTO / PRODUCT CODE 1456  
DESCRIPCIÓN PRODUCTO / PRODUCT DESCRIPTION CHURROS PARA HORNO 6b x 500g 
FAMILIA / FAMILY CHURROS 
SUBFAMILIA / SUBFAMILY Churros 
PESO NETO UNITARIO / UNIT WEIGHT 3 Kg 
MARCA / BRAND MAHESO 

 
 

PRESENTACIÓN / PRESENTATION 

Caja con 6 bolsas de 500g cada una. 

Box with 6 bags, 500g each. 
 

COMPOSICIÓN CUALITATIVA / QUALITATIVE COMPOSITION 

CHURROS PREFRITOS. PLATO PREPARADO ULTRACONGELADO. 
Ingredientes: Harina de trigo, agua, aceite vegetal (*), sal, gasificantes (E 450, bicarbonato  
sódico), espesante (E 415) y emulgente (E 472e). (*) Ver tipo de aceite impreso debajo del 
número de lote. Consultar trazas de alérgenos                                                                                             

ALÉRGENOS 

Contiene gluten 
Puede contener trazas de leche, huevo, soja, pescado, crustáceos, moluscos, frutos 
de cáscara, apio y mostaza 
 
PREFRIED CHURROS. ULTRAFROZEN PREPARED DISH. 
Ingredients: Wheat flour, water, vegetable oils (*), salt, raising agents (E 450, sodium 
bicarbonate), thickener (E 415) and emulsifier (E 472e). (*) See type of oil printed below the 
batch number. Check traces of allergens.  
ALLERGENS 

It contains wheat 
May contain traces of milk, egg, soy, fish, crustaceans, molluscs, nuts, celery and 
mustard. 
 

 
 

PREPARACIÓN / PREPARATION 

No es necesario descongelar. 
Tostador: Poner los churros en la tostadora y tostar durante 2 minutos aproximadamente 
(puede haber variaciones dependiendo de la potencia del tostador). Asegúrese de 
desconectar la tostadora antes de retirar los churros. 

Horno: Precalentar el horno a 200ºC. Colocar los churros sin descongelar en la rejilla, con 
papel vegetal e introducirla en el horno a media altura y calentar durante 3-4 minutos. 

Recomendación: Espolvorear con azúcar una vez calentados 
 
It is not necessary to defrost.  

Toaster: Put the churros in the toaster and toast for approximately 2 minutes (there could be 
variations depending on the power of the toaster). Be sure to disconnect the toaster before 
removing the churros. 

Oven: Preheat the oven to 200ºC. Place the churros without defrosting on the oven rack. 
Place it in the oven at medium height with vegetable paper and heat for 3-4 minutes. 
Recommendation: Once the churros are heated, sprinkle them with sugar. 
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CONSERVACIÓN / CONSERVATION 

A -18 ºC: Ver fecha de consumo preferente.  

Una vez descongelado, no volver a congelar. 

Plato preparado ultracongelado 
  

At -18 ºC: see best before date  

Once thawed, do not refreeze.  
Deep frozen ready-made dish.  

 
VALORES NUTRICIONALES / NUTRITIONAL FACTS 

 
 

INFORMACIÓN NUTRICIONAL 
MEDIA

100g      
(1 porción)                                                                            

% IR*

Valor energético (kJ/kcal) 1433/342 17%

Grasas (g) 16 23%

    de las cuales saturadas (g) 2,1 11%

Hidratos de carbono (g) 42 16%

    de los cuales azúcares (g) 2,4 3%

Fibra alimentaria (g) 2,6 -

Proteínas (g) 5,9 12%

 Sal  (g) 1,5 25%

*IR: Ingesta de referencia de un adulto medio (8400 kJ/2000 kcal)

Este envase contiene 5 porciones aproximadamente.  
 

 

ASPECTOS MICROBIOLÓGICOS / MICROBIOLOGICAL ASPECTS 

 

 

 
 valor        

objetivo 
valor 

máximo unidades 
Enterobacterias < 1000 10000 ufc/g 
Clostridium Perfringens < 10 100 ufc/g 
E.coli < 10 100 ufc/g 
Salmonella ausencia/25g ausencia/25g  

Listeria monocytogenes < 10 100 ufc/g 

 

OTRAS CARACTERÍSTICAS / OTHERS 
 
Posibles Claim’s / Possible claim’s: 
 
SIN GRASAS HIDROGENADAS / NO HYDROGENATED FATS  
SIN COLORANTES / NO ARTIFICIAL COLOURS  
SIN CONSERVANTES / NO PRESERVATIVES ADDED  
 

Peso ud aprox / Aprox. Unit weigh: 10 g. 

50 uds/bolsa aprox / 50 units aprox. per bag 
 
Vida útil 14 meses / Shelf life 14 months 
 
Elaborado, revisado y aprobado por: Depto. Calidad 
 


