FICHA TECNICA DE PRODUCTO
GEDESCO S.A. PRODUCT TECHNICAL SHEET
FECHA / DATE: 25-04-23 ED: 00
CODIGO PRODUCTO / PRODUCT CODE |3085
DESCRIPCION PRODUCTO /
DESCRIPTION AROS GOUDA Y BACON 8b x 5009
FAMILIA / FAMILY varita de queso
SUBFAMILIA / SUBFAMILY picado
PESO NETO UNITARIO / UNIT NET
WEIGHT 4 kg
MARCA / BRAND MAHESO

PRESENTACION / PRESENTATION
Caja con 8 bolsas de aros de gouda y bacon, de 500 g cada una.

COMPOSICION CUALITATIVA / QUALITATIVE COMPOSITION
AROS DE GOUDA Y BACON. PLATO PREPARADO ULTRACONGELADO.

Ingredientes: Queso Gouda (42%) (leche pasteurizada de vaca, sal, fermentos lacticos, cuajo), agua,
bacon (13%) [panceta de cerdo, agua, fécula de patata, sal, aroma, proteina de soja, emulgente (E 451),
conservadores (E 250), antioxidantes (E 331, E 316), proteina de cerdo, estabilizantes (E 407a, E 417),
corrector de la acidez (E 500), aroma de humo], preparado para rebozar (harina de trigo , agua, sal,
levadura, colorante (E 160e), aroma natural, almidon modificado, fibra vegetal, gluten de trigo , albimina
de huevo, aceite de girasol], almidén, aceite vegetal (girasol o nabina), fibra de bambu, espesante (E 461).
Puede contener trazas de pescado, moluscos, crustaceos, mostaza, frutos de cascaray apio .

PREPARACION / COOKING INSTRUCTION
No es necesario descongelar.
Freidora: Freir a 180°C durante 2 minutos y 45 segundos a 3 minutos.
Horno: Precalentar el horno hasta llegar a 220°C. Retirar el envoltorio de plastico y colocar el producto
sobre papel vegetal en una bandeja a media altura. Calentar durante 7-9 minutos.
Sartén: Freir a fuego medio y con abundante aceite bien caliente, durante 1 minuto y medio.
Freidora de aire: Calentar a 200°C durante 4 a 4 minutos y medio.

CONSERVACION / PRESERVATION
A -18°C: ver fecha de consumo preferente.
Una vez descongelado, no volver a congelar.
Plato preparado ultracongelado.

VALORES NUTRICIONALES / NUTRITIONAL VALUES

INFORMACION NUTRICIONAL MEDIA / 100g .
AVERAGE NUTRITIONAL INFORMATION
Valor energético (kJ/kcal)
Energy (kJ/kcal) 1311/ 314 16%
Grasas (g)
Fat (g) 22 31%
de las cuales saturadas (g)
of which saturated (g) 11 55%
Hidratos de carbono (g)
Carbohydrate (g) 18 7%
de los cuales azlcares (g)
of which sugar (g) 0,3 <1%
Fibra alimentaria (g)
Fibre (g) 3,0 -
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GEDESCO S.A. PRODUCT TECHNICAL SHEET
Proteina (g)
Protein (g) 13 26%
Sal (g)
Salt (g) 14 23%

*IR: Ingesta de referencia de un adulto medio (8400 kJ/2000 kcal)
*IR: recommended intake for average adult (8400 kJ/2000 kcal)

ASPECTOS MICROBIOLOGICOS / MICROBIOLOGICAL HAZARD

Valor objetivo Valor maximo Unidades
Enterobacterias <1000 10000 ufc/g
Clostridium perfringes <10 100 ufc/g
Escherichia coli <10 100 ufc/g
Salmonella spp. (259) No detectado No detectado -
Listeria monocytogenes <10 100 ufc/g

OTRAS CARACTERISTICAS / OTHER FEATURES
Posibles declaraciones: Possible claims

SIN GRASAS HIDROGENADAS FREE OF HYDROGENATED FAT
SIN ACEITE DE PALMA PALM FREE

Vida util: 18 meses
Shelf life: 18 months

Prepared, reviewed and approved bhy: Quality Department

Elaborado, revisado y aprobado por: Departamento de Calidad
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