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GTIN Cédigo Curto JDE Coédigo Receita Denominagéo Legal
03083681095074 116075 SFS1_DBG009 Especialidade de legumes pré-fritos,
ulracongelados, com feijéo encarnado
Embalado em atmosfera protegida No
Origem da Transformagéao Franga Registo Sanitario -

Defini¢do do Produto

Os hamburgueres de legumes "Texas veggie burger" sdo preparados a partir das variedades de Phaseolus vulgaris
para o feijdo encarnado, Zea mais L succharata para o milho doce, Capsicum annum para o pimento, Solanum
lycopersicum para o tomate, aos quais se junta um molho de ligagéo.

Lista de Ingredientes

Legumes 58% (feijao encarnado seco demolhado 25%, milho 11%, tomate 11%, pimento vermelho 11%), agua,
GLUTEN de TRIGO, 6leo de girassol 6%, concentrado extra de tomate, farinha de linhaga, arroz, salsa, sal,
emulsionante: metilcelulose, coentro, extracto de levedura, germens de TRIGO, alho desidratado, aroma,
especiarias, sumo concentrado de cebola (maltodextrina), lim&o, 6leo de colza. Pode conter vestigios de: AIPO.

Data de durabilidade minima

18 meses

Formato

Peso liquido total (g)

1000G FILM POLYETHY

IMPR

1000

Informac6es de embalagem

Material da embalagem: Polietileno

Condic¢des de utilizagdo e de manutenc¢éo

Manipular com precaucéo

Principais alergénios ( Segun el reglamento europeo 1169/2011/CE )

Composicao Nutricional

A: Auséncia P: Presenca V: Vestigios
A: Auséncia P: Presenca V: Vestigio
A: Auséncia P:

em média para 100
g de producto

Alegacdes
Nutricionais
Autorizadas (2)

Cereais gque contém gluten e produtos & base de cereais que

contém gldten P Energia em kJ 589
Crustaceos e produtos a base de crustaceos A Energia em kcal 141
Ovos e produtos a base de ovos A Lipidos (g) 47
Peixes e produtos & base de peixes A Dos quais saturados (g) 05
Amendoins e produtos a base de amendoins A Hidratos de carbono (g) 9,0
Soja e produtos a base de soja A dos quais agucares (g) 2,7
Leite, produtos lacteos e produtos a base de leite A Fibra (g) 58 Alto teor em fibras
Frutos secos com casca e produtos a base destes frutos A Proteinas (g) 12,7 Alto teor en
Proteinas
Aipo e produtos & base de aipo \ Sal (g) 0,7
Mostarda e produtos & base de mostarda A
Sementes de sésamo e produtos a base de sementes de A
sésamo
Diéxido de enxofre e sulfitos em concentragdes superiores a A
10 mg/kg em termos de SO2
Tremogos e produtos a base de tremocos A
a (1) Dose Diaria de referéncia
Moluscos e prOdUtOS a base de moluscos A (2) Segundo o Regulamento Europeu 1924/2006/CE
Regimes Alimentares Sim Nao N&o provém de OGM
Cereais que contém gliten e produtos a base de cereais que N [EEE €5 OIEH] (ST © [REgUl Anents Si
als qu 9 P q X Europeu 1829/2003/CE e 1830/2003/CE)
contém glaten
Este produto é adequado para vegetarianos X Garantia néo ionizado
Garantia néo ionizado (Segundo a Directiva Si
Este produto é adequado para veganos X Europeia 1999/2/CE)

Informacées de Producéo

Colheita, Recepgao/Classificagdo dos ingredientes, Lavagem, Preparagéo, Corte/Calibragem dos legumes, Ultracongelagao/Cocgéao/Pré-fritura, Mistura dos
legumes-+cereais+molho, Formagao, Pré-fritura, Ultracongelagdo, Armazenamento a granel, Pesagem/Ensacamento, Acondicionamento/Marcagéo, Armazenamento, Expedicao.

Conservagéao antes da abertura

Em arca congeladora ou congelador (-18°C): varios meses, respeitando a data de validade inscrita na embalagem.

N&o voltar a congelar apds descongelacéo.

Conservacao apds a abertura

Em camara fria refrigerada ou frigorifico (0 a +3°C): 24h
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Carateristicas Organolépticas

Modo de preparagao

Directamente na grelha, sem descongelacéo prévia, cozinhar durante 3,5 minutos de cada lado.

Aspeto

Textura

Sabor / Odor

Dourado, presenca visivel do feijao encarnado, do milho e do
pimento.

Legumes fofos.

Agradavel, tipico do feijdo encarnado com um sabor especifico,
cozinhado com ligeiro paladar & moda texana.

Carateristicas Microbiolégicas

Referéncia Regulamentar:

-> Critérios de Pilotagem

Teor de micro-organismos em nimero por grama de pr

CRITERIOS Documento de Referéncia
m M
. . . G.AM '<=5.10"5 '<=5.10"6 1SO 4833-2003
Linha diretriz E COLI =< 10 <= 100 1ISO 16649.2

G.A.M.°: Germes Aérobie Mésophiles

*.m = O valor do critério microbioldgico é expresso por microrganismo determinado.*.m = O valor d
M = O limiar de aceitabilidade para além do qual olote ja nédo é satisfatério.M = O limiar de

-> Critérios de Pilotagem

E. Coli°: Escherichia coli

Teor de micro-organismos em namero por
CRITERIOS grama de pr Documento de Referéncia
STAPHYLOCOCCUS 1SO 68881.1-1999
AUREUS <100
ISO 6888.2-1999
Especificacdo Imperativa
1ISO 11290.1
LISTERIA .
Présence < 10/g
MONOCYTOGENES 1SO 11290.2
Composicao / Corte / Calibre
% Implementada . .
Legumes Corte / Calibre Objetivo a respeitar Origem dos componentes transmitida
pelos nossos fornecedores
sobre 10 embalagens
Feijdo encarnado 25 Canada-Chine-Etats-Unis
Milho doce 11 Franga-Hungria
Tomate 11 Portugal-Espafia
Pimento vermelho 11 Portugal-Espafia
Molho/Tempero 42
Hamburguer
Carateristicas fisico-quimicas
Defeitos Objetivo

Manchas: mancha escura, cinzenta ou negra, de diametro superior a 5mm sobre o legume.

<=3 em numero sobre 1kg de produto descongelado

Defeito de fritura: unidade cuja superficie se encontre bastante queimada. Unidade que apresente um

nivel carbonizado de didametro superior ou igual a 5mm.

<=5 em nimero sobre 1kg de produto descongelado

Miucalha: unidade a qual falte cerca de 1/4 da sua superficie.

<=2 em numero sobre 1kg de produto descongelado

Corpos estranhos: qualquer matéria mineral, animal ou organica.

0 em numero sobre 1kg de produto descongelado

Razao social do Vendedor

BONDUELLE PORTUGAL, AGRO-INDUSTRIA, S.A. Zona Industrial de Santarém 2005-002 V Santarem Portugal




