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* Denominacién comercial: Vieira del
pacifico media concha con coral.

CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS
* Nombre cientifico: Argopecten

Purpuratus. * Cadmio: max. 1 ppm.
* Origen: Peru.
* Acuicultura *  Plomo: max. 1,5 ppm.
* Consumo preferente: 24 meses.

* Temperatura de conservacion: -18°C

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

* Olor: agradable, caracteristico marino.

* Textura: firme.

* Sabor: marino. Caracteristico.

* Ausencia de deshidratacion.

* Ausencia de quemaduras provocadas por el frio y deshidratacién por congelado.
* Apariencia: Caracteristico.

* Color: Caracteristico.

c/ CONCEPCION ARENAL 1-1°, 36201 VIGO. ESPANA. TLF.: +34 986443210. FAX: +34 986 446171
info@interatlantic.es = www.interatlantic.es


mailto:info@interatlantic.es

INTERATLANTIC

FICHA TECNICA VIEIRA

(\ INTERATLANTIC FISH SLU
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PRODUCTO / PRODUTO / PRODOTTO:
VIEIRA DEL PACIFICO MEDIA CONCHA CON CORAL CONGELADA |
VIEIRA DEL PACIFICO MEIA CONCHA COM CORAL CONGELADA/
CAPPASANTA DEL PACIFICO MEZZO GUSCIO CON CORALLO CONGL.
[TAMARID | TAMANHO / TAGLIA

NOMBRE CIENTIFICO / NOME CIENTIFICO / NOME SCIENTIFICO ARGOPECTEN PURPURATUS

PAIS DE ORIGEN / PAIS DE ORIGEM / PAESE DI ORIGINE PERU

METODO DE PRODUCCION / METODO DE PRODUGAD

METODO DI PRODUZIONE. ACUICULTURA | AQUICULTURA / ACQUACOLTURA
PESO NETO (SIN EL GLASEADO) / PESO ESCORRIDO/

PESO AL NETO DELLA GLASSATURA. B (BX1) KGS

I DE LOTE / N° LOTE / K LOTTO

FECHA DE CONGELACION / CONGELADO EM/ CONGELATO IL

CONSUMIR PREFERENTEMENTE ANTES DEL / CONSUMIR DE PREFERENCIA
[ANTES DE / DA CONSUMARS! PREFERIBILMENTE ENTRO IL

NUMERO DE ESTABLECIMIENTO AUTORIZADO PORLAUE /

N° DE ESTABELECIMENTO AUTORIZADO PELA U E / L 8L36048560112
Iv* AUTORIZZAZIONE STABILIMENTO DI PRODUZIONE

CONTIENE MOLUSCOS / CONTEM MOLUSCOS / CONTIENE MOLLUSCHI OE

MANTENER A -18° CELSIUS /CONSERVAR A -18° CELSIUS / CONSERVARE A -18°C
UNA VEZ DESCONGELADO NO VOLVER A CONGELAR / NAD VOLTAR A CONGELAR DEPOIS DE DESCONGELADO /
UNA VOLTA SCONGELATO NON RICONGELARE /_NO CONTIENE ADTIVOS / NAQ CONTEM ADITIVOS / SENZA ADDITIVI
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Vieira media concha con coral, limpias sin visceras, sin
tratamiento, sin hidratar, pegado natural, con 8-9%
glaseo proteccidn no compensado y marcado como
100% peso neto.

PACKING: Tamafio: 10-20 pzs/kg , 20-30 pzs/kg y 30-40 pzs/kg.

Congeladas individualmente en tinel y en bolsas con rider
marca Interatlantic y dentro de cajas de 8 kgs (8x1)

Alérgenos, ya indicados en el etiquetado: Moluscos.

*Materiales aptos para estar en contacto con los alimentos.
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INFORMACION NUTRICIONAL / INFORMACAO ‘ ‘

NUTRICIONAL / INFORMAZIONI NUTRIZIONALI CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS:

Valor energético / Energia / Valore energetico e Aerobios meséfilos ufclgr: m=5x10% M=10° n=5

Grasas / Lipidos / Grassi c=2

¢ 1as cuales 3 is/dic
S e « Staphylococcus aureu nmp/g: m=10> M=103n=5

saturadas / saturadas

Hidratos de carbono / Hidratos de car €=2
de los cuales / dos quais / di cu ¢ e E.colli nmp/g: m=1 M=10 n=5 c=2
- aziicares / agiicares / zuccheri ¢ Salmonella spp: ausencia.
Proteinas / Proteinas / Proteine ! e Vibrio cholerae in 25g: ausencia.
SaiSai Sake » Listeria monocytogenes in 25g: ausencia.
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El producto no contiene organismos modificados genéticamente (0.G.M.) ni ingredientes procedentes de
0.G.M.

Producto no sometido a radiaciones ionizantes.
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