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• Denominación comercial: Vieira del 

pacífico media concha con coral. 

• Nombre científico: Argopecten 

Purpuratus.  

• Origen: Perú. 

• Acuicultura 

• Consumo preferente: 24 meses. 

• Temperatura de conservación: -18ºC 

• Especificaciones: Tamaños: 100-250 

g, 250 g up. Limpios, sin ventosas, sin 

uñas, sin reproductores, forma de 

“u”. 

 

 

CARACTERÍSTICAS FÍSICO-QUÍMICAS 

 

• Cadmio: máx. 1 ppm.  

 

• Plomo: máx. 1,5 ppm. 

• Especificaciones: Tamaños: 100-250 

g, 250 g up. Limpios, sin ventosas, 

sin reproductores, forma de “u”. 

 

CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS 

• Olor: agradable, característico marino. 

• Textura: firme.  

• Sabor: marino. Característico. 

• Ausencia de deshidratación. 

• Ausencia de quemaduras provocadas por el frío y deshidratación por congelado. 

• Apariencia: Característico. 

• Color: Característico.  
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El producto no contiene organismos modificados genéticamente (O.G.M.) ni ingredientes procedentes de 

O.G.M. 

Producto no sometido a radiaciones ionizantes. 

 

PACKING:

Congeladas individualmente en túnel y en bolsas con rider 
marca Interatlantic y dentro de cajas de 8 kgs (8x1) 

*Materiales aptos para estar en contacto con los alimentos.

ETIQUETADO ACORDE A LA LEGISLACIÓN DE LA UE:

Vieira media concha con coral, limpias sin vísceras, sin 
tratamiento, sin hidratar, pegado natural, con 8-9% 
glaseo protección no compensado y marcado como 
100% peso neto. 

Tamaño: 10-20 pzs/kg , 20-30 pzs/kg y 30-40 pzs/kg.

Alérgenos, ya indicados en el etiquetado: Moluscos.

CARACTERÍSTICAS MICROBIOLÓGICAS: 

• Aerobios mesófilos ufc/gr: m=5x105 M=106 n=5 

c=2 

• Staphylococcus aureu nmp/g: m=102 M=103 n=5 

c=2 

• E.colli nmp/g: m=1 M=10 n=5 c=2 

• Salmonella spp: ausencia. 

• Vibrio cholerae in 25g: ausencia. 

• Listeria monocytogenes in 25g: ausencia. 
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