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1.- IDENTIFICACION DE LA EMPRESA

CASA ECEIZA S. L.

Polig. Irunzubi N° 2 N-130 Km.58 20490 LIZARTZA

Tel: 943 67 13 99 Fax: 943 67 28 11 www.casaeceiza.com
RSI 20.30386/SS

2.- DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Queso fresco con arandanos: Tarta con base de bizcocho y mousse de queso fresco con
confitura de arandanos.

CODIGO DE BARRAS: 8 429 360 001816

REFERENCIA: 0181

* VALOR ENERGETICO Y NUTRICIONAL.

PARAMETROS VALOR POR 100 G.
Valor energético (Kcal.) 221
Valor energético (KJ) 926
Proteinas (g.) 3
Glucidos (g.) 15,3
Lipidos (g.) 16,4
Humedad (g.) 54,38

« ANALISIS MICROBIOLOGICO.

Reglamento (CE) 2073/2005 relativo a criterios microbioldgicos aplicables a los
productos alimenticios.

L. monocytogenes dia 0 Ausencia/25g
L.monocytogenes vida Ttil Ausencia/25g
Salmonella vida util Ausencia/25g
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Criterios Microbiol6gicos Casa Eceiza

E. coli Ausencia/ g
Staphilococus (ADNasa +) Ausencia/0,1 g
Enterobacterias <10’

Aerobios < 10°
Levaduras y mohos <5000/ g
Salmonella Ausencia/25g

PCBs, Dioxinas y otros contaminantes segun limites legislados.

+ LISTA DE INGREDIENTES.

NATA PASTEURIZADA, QUESO FRESCO PASTEURIZADO, AZUCAR, PREPARADO DE
ARANDANOS (aradndano 70%, agua, azucar, almidén modificado, acidulante: acido citrico,
conservante: sorbato potasico, aroma), BIZCOCHO ( harina de trigo, azlcar, edulcorante: E-
420, E-477, E-450, gasificantes: E-541, E-500 y E-339 y huevo), ESTABILIZANTE PARA
NATA FRESCA (jarabe de glucosa deshidratado, gelatina, edulcorante:sorbitol, almidon
modificado, yema de huevo en polvo, sal y aroma), GELATINA (glucosa, agua, azlcar,
estabilizante: E-440,E-415,acidulante: E-330,conservante: E-202)

Contiene harina de trigo, proteinas lacteas y de huevo. Puede contener trazas de frutos de
cascara y derivados, cacahuete y sésamo.

Producto libre de organismos modificados genéticamente (OGMs).

+  PARAMETROS DEL PROCESO.
- Calentamiento a 80°C.
- Congelacién en tunel hasta solidificacion
- Aditivos: Fond neutro: 1,3g/100g

« CADUCIDAD.

14 meses a partir de la fecha de elaboracién.

+ CONDICIONES DE CONSERVACION.

Conservar en el hogar: en el frigorifico 3 dias
Conservar en el congelador:

*x 2 semanas
*xok 3 meses
*xokk ver fecha de consumo

« INSTRUCCIONES DE USO.
Descongelar en frigorifico. No descongelar en microondas. Una vez descongelado se
recomienda su consumo & conservacion en frigorifico el menor tiempo posible. Una
vez descongelado el producto no volver a congelar.

+ CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE.

A temperatura inferior a - 18°C.
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3.- ENVASADO

CONTENIDO (PESO NETO)

BANDEJA DE PLASTICO Y
FORMATO INDIVIDUAL 8 X 105 GRS CARTON SEPARADOR

(LA BANDEJA'Y EL CARTON SEPARADOR SON DE USO ALIMENTARIO)

4.- LOGISTICA

REFERENCIA DE PRODUCTO | Tartas en Raciones Individuales
Raciones por estuche 8
Estuches por Box 6
Dimensiones del estuche 109x382x101mm
Dimensiones del BOX 390x224x322 mm
Cajas (BOX) por capa de palet 9

N© Capas por palet 4

Cajas (BOX) por palet 36
Estuches en el palet 216

Peso del Box 7,9

Peso del palet 284,4 Kg
Altura del palet 1,46 m




